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PLAN DE ESTUDIOS

® Proceso administrativo

® |nglés conversacional

® Principios de cocina

® Higiene y manejo de alimentos

® Herramientas tecnologicas

® Contabilidad

® Inglés en los negocios

® Hospitalidad y servicio

e Embutidos y prefabricados

® Formacion humanay
ciudadana

® Costos de alimentos y bebidas

e Inglés en un mundo
globalizado

® Estructura, operacion y
administracion de establecimientos
de alimentos y bebidas

® Nutricion

® Comunicacion oral y escrita

® Matematicas

® Fundamentos de
mercadotecnia

® Cocina prehispanica

® Reposteria basica

® Derecho laboral

® Recursos humanos

¢ Comercializacion de servicios
de alimentos y bebidas

® Fundamentos de cocina
mexicana

® Pasteleria clasica

ab.1188.0891

® Bary cocteleria

® Almacenesy compras

® Elaboracion de quesos

® Gastronomia colonial

® Cocinas de América

® Planeacion de la produccion

e |nstalacion y mantenimiento de
equipo de restaurantes

e Enologia

® Panaderia

® Cocinas de Europa

® | iderazgo empresarial

e Estilismo de platillos en
fotografia publicitaria

® Gestion, mercadotecniay
comercializacion de alimentos

® Chocolateria y confiteria

e Estructura de las finanzas para el
establecimiento de la industria
de alimentos

® Proyeccion profesional

® Comunicacion organizacional

® Nuevas tendencias
culinarias

e Gastronomia industrial

® Banquetes

® Prospectiva e innovacion
profesional
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